
Nueces de alta calidad 
para generar negocios
de alta rentabilidad.

ESPECIFICACIONES
TÉCNICAS

Nueces partidas mecanicamente
Variedad: Chandler

CATEGORIA DE CALIDAD

CAT. I 

(Según Res. 453/2013 Senasa)

Especificaciones Físicas y Químicas de Mitades, 
Cuartos y Cuartillos

DESCRIPCION GENERAL

La nuez es manipulada bajo los más altos 
y exigentes estándares de calidad, logrando 
productos terminados que se diferenciarán 
en el mercado.

Humedad

Acidez

Índice de Peróxidos

A�atoxina B1

A�atoxina (B2, G1, G2)

Daño por enfermedad, insectos, 
arácnidos y alteraciones internas

Defectos de color

Manchas

Fragmento de nueces inferiores al tipo

Materias extrañas

Desuniformidad en el calibre

Tolerancia defectos TOTALES

≤ 5%

≤ 0,5%

≤ 1 meq/kg

≤ 0,3 μg/kg

≤ 0,1 μg/kg

≤ 5% de unidades 
en la muestra

≤ 10% de unidades 
en la muestra

≤ 10% de unidades 
en la muestra

≤ 10% peso/peso

≤ 1% peso/peso

≤ 10% de unidades 
en la muestra

≤ 12%

TIPO

Mitades

Cuartos/Cuartillos

Mitades & Pedazos

MITAD

>= 80%

>= 40 - <47%

CUARTOS (13-9mm)

< 20%

>= 90%

>= 40 - <47%

CUARTILLOS (9-3mm)

< 10%

<= 6-20%



Se permiten mezclas de colores pero éstas
deben estar especificadas en la etiqueta

TOLERANCIAS
DE COLOR

Según Normas Técnicas
de Calidad Chilean Walnut  
Commission.

ANÁLISIS MICROBIOLOGICO INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Cada 100 gr de muestra

Energía

Carbohidratos

Proteína

Grasas totales

COLOR

% Extra Claro-Claro

EXTRA CLARO-CLARO

>= 90%

E. Coli Ausencia en 

Salmonella Ausencia en 

Pseudomona Aeruginosa 
Ausencia en 

Clostridium Perfringens 
Ausencia en  

Staphylococus aureos 
Ausencia en  

1gr

25gr

1gr

25gr

1gr

654 Kcal

13,7 gr

15,2 gr

65,2 gr



OPCIONES
DE EMPAQUE

CAPACIDAD DE CARGA

2.000 cajas cargadas a piso en contenedor Dry HC de 40’
 
1.470 cajas paletizadas en contenedor Dry HC de 40’

Primario 
Bolsa cristal, 75 micrones, tricapa.
Oxígeno residual en bolsa: <= 5%
Peso neto por bolsa
5 KG

Secundario
Caja cartón, contiene 2 bolsas
Peso neto por caja
10 KG


